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Regolamento

1. Dolci e bevande sono esclusi

2. [l menu da 20€ & disponibile solo a pranzo

3. Ilmenu da 30€ & disponibile sia a pranzo che a cena
4. Ogni ospite potra scegliere un Massimo
di quattro pietanze per ordinazione
5. Alcune categorie hanno un numero mMmassimo di ordinazioni
6. Flor & contro gli sprechi alimentari, ogni pietanza non consumata

verra pagata a prezzo pieno

Aibambinifino
ad 8 anni verra

applicatoil
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- Piatti caldi - - Piatti freddi - - Vegetariano -
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-Piccante - - jla.mbe -
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Aperitivos
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1- Edamame - 4€ 2-Wakame -5€ S-Involtino primavera -3€
Bacelli di soia Insalata di alga wakame (2pz) Rotolini di sfoglia di grano

con verdure
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4-Ebisaikoro - 4€ 6-Yakitori - 4€ 7 -Takoyaki - 3€
(2pz) cubo di riso fritto, con tartare (2p7) Spiedini di pollo (2pz) Polpette fritte di polpo
di gambero (condita con maionese in salsa teriyaki € mayo giapponese

e lime grattugiato), tobiko, erba
cipollina e salsa al lime.
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8-Bolligno de pescado - 4€ 9-Frango frito - 5€
(4pz) Polpettine fritte di pesce Tocchetti di pollo fritto
misto e mayo giapponese e guacamole
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10-French fries-4€ 11-Fish and chips- 7€

Porzione di patatine fritte Porzione di patatine fritte

e polpette di pesce misto



13-Mix tempura- 8€

(8pz) Gamberi e verdura in tempura

— PRIMI PIATTI —

111
AV §
14-Vegetais tempura- 6€
(6pz) Verdure in tempura

Primeiro
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19-Yasai rice- 5€
Riso saltato in wok, verdurine,
olio al sesamo e salsa di soia
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22-Yasaiudon- 5€

Udon saltati in wok con verdure
e salsa yakisoba
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20-Toririce- 6€
Riso saltato in wok, verdurine,
pollo, olio al sesamo e salsa di soia
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23-Tori udon- 6€

Udon saltati in wok con verdure,
pollo e salsa yakisoba
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18-Camarao na prisao- 6€

(2pz)Gambero fritto in pasta fillo con
philadelphia e salsa teriyaki
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21-Ebirice- 7€

Riso saltato in wok, verdurine,
gamberi, olio al sesamo e
salsa di soia
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24-Ebi udon- 7€

Udon saltati in wok con verdurine,
gambero, olio al sesamo e

salsa yakisoba



& 15§

S0y = U

26-Vegetais gyoza- 4€ 27-Pork gyoza- 4€

(4pz) Ravioli giapponesi di verdure (4pz) Ravioli giapponesi di maiale
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28- ‘éa‘F‘f.‘“‘?m gy ozaé|6€ . 104- Pato gyoza- 6€
(4pz) Ravioli glapponesi di gambero (4pz) Ravioli giapponesi di anatra
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29- Mix gyoza- 6€
(4pz) Ravioli giapponesi di anatra,
verdure, pesce e maiale

Onigiri
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33-Salmao onigiri -4€
Paté di salmone,
philadelphia ed erba cipollina

35-Camarao onigiri -4€
Pate di gambero, spicy mayo
ezestlime
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34-Atum onigiri -4€
Pate di tonno

e spicy mayo giapponese
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36-Vegetais onigiri -3€

Verdure miste



Temakhi

(ordinabili max 1 pz)

37-Salmao temaki-6€
Cono di alga nori con salmone,
philadelphia e cetriolo
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38-Atum temaki-6€
Cono dialga nori con tonno
erba cipollina e mayo giapponese
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Mahki mono
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41-Salmao maki-5€
Hosomaki con salmone
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43-Camarao maki -6€
Hosomaki con gambero cotto
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42-Atum maki-5€
Hosomaki con tonno

44-Vegetais maki-4€
Hosomaki con verdure
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45-Panko maki-6€
Hosomaki in panko
con salmone e teriyaki

205 -Ananas maki-7€
Hosomaki di tonno in tempura

philadelphia, ananas e agrodolce
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46-Philly maki-6€
Hosomaki in tempura con
salmone, philadelphia e teriyaki
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40-Nacho osomaki-6€
Hosomaki di tonno e cheddar
impanati in nachos con salsa
spicy scottata.

Futomaki
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49-Salmao futomaki -5€

Futomaki con salmone,
cetriolo e mayo giapponese
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51-Atum fry futomaki-6€
Futomaki di tonno, avocado,
mayo giapponese e teriyaki
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50-Surimi futomaki-4€

Futomaki con surimi,
Mayo giapponese e avocado
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52-Salmao fry futomaki -5€
Futomaki di salmone, avocado,

mMayo giapponese, teriyaki e philadelphia
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53-Wakame gunkan 4€

Pallina di riso awolta da alga nori

con insalata di alga wakame
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57-Salmao toku -6€
Pallina di riso avwolta da
carpaccio di salmone con
tartare di salmone

ed erba cipollina

Tokubetsu
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Gunhan

(ordinabili max 1 pz)
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54-Salmao gunkan -6€

Pallina di riso awolta da alga nori

con tartare di salmone
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(ordinabili max 2 pz)

58-Atum toku -6€

Pallina di riso avvolta da
carpaccio di tonno con tartare di
tonno scottata, salsa spicy

ed

erba cipollina
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Uramaki
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64-Kata -6€

Uramaki sushi ebi,maionese, avocado,
panko saltato con furikake vegetale,
tartare di salmone e Kataifi
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65-Philadelphia -6€

Uramaki di salmone,
alga nori, Philadelphia, salmone
€ sesamo nero
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59-Hambe toku -7€
Pallina di riso awolta da
carpaccio di salmone con
tartare disalmone e
philadelphia servita flambe
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66-Mechico -6€

Uramaki di salmone, alga nori

maionese, avocado, carpaccio di
salmone, salsa jalapefio e nachos
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69-Améndoa ura -6€

Uramaki di salmone, alga nori
Philadelphia, carpaccio di salmone
scottato, maionese al miele e mandorle
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86-Rosa salmao -6€

Uramaki di salmone, alga nori,riso alla

barbabietola, Philadelphia, avocado,
guacamole e Nachos

76-Dragao-7€

Uramaki di gambero in panko,

alga nori, Philadelphia, pasta di surimi,

carpaccio di avocado, salsa spicy
e cipollotto.

108-California -5€
Uramaki di surimi, alga nori,

cetriolo, avocado e sesamo bianco
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70-Pepino -6€

Uramaki di tartare di tonno spicy

alga nori, maionese, cetriolo,
avocado e sesamo bianco
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87-Rosa atum -6€

Uramaki di tonno, alga nori, riso alla
barbabietola, maionese, insalata,
maionese e Kataifi
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77-Tigre-7€
Uramaki di gambero in panko,
alga nori, Philadelphia,
carpaccio di salmone scottato,
salsa dello chef e Teriyaki
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12-Veg -6€
Uramaki di verdure, alga nori
interno a fantasia dello chef
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72-Guaca -6€
Uramaki di tonno, alga nori,

maionese, insalata, carpaccio
Aitannn Aiiacramanle e nnci

88-Preto salmao -6€
Uramaki di salmone, riso al nero
di seppia, insalata, Philadelphia
allo zafferano e mandorle
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-Orango -7€

maki di gambero in panko
alga nori, mango, carpaccio di
salmone, teriyaki e Kataifi
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91-Salvador -8€

Uramaki con tartare di salmone
Philadelphia, insalata, gamberiin
tempura, cheddar scottato,
patate fritte e teriyaki



-4 pz - i
Uramaki
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94-Recife-8€ 81-Batata -8€
Uramaki di salmone in tempura Uramaki di pesce bianco in tempura,
Philadelphia, carpaccio di salmone maionese, rucola,.carpaccio dispigola
scottato, salsa dello chef e teriyaki scottato, mayo miso scottata

e patate fritte
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Special Uramakhi

(ordinabili max 2 porzioni)
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83-Mojito Roll- 9€ 84-Salmao fresh -8€ 85-Tropical roll -9€

Uramaki con carpaccio di spigola Uramaki di salmone con alga di soia, Uramaki di carpaccio di salmone,
Philadelphia, lime, menta, iceberg, iceberg, Philadelphia, lime, menta, Philadelphia, cipollotto, platano
cetriolo, latte di cocco e menta fritta cetriolo e carote

in tempura tartare di gambero,
salsa teriyaki
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16-Amendoa mele - 8€ 17-Chutney -7€ 120-Pigna agrodolce -7€
Uramaki di gambero in tempura Uramaki di surimi in tempura, Uramaki di salmone, avocado,
pasta di surimi condita con mayo Philadelphia, rucolaintempura, topping di salmone, Philadelphia,
alla soia, cipollotto, tobiko, topping avocado, tonno tataki e ananasin Panko e salsa agrodolce
mandorle e miele chutney diananas
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68-Miura-7€ 121-Nama no ebi -10€ 122-Brazilian Roll -9€
Uramaki di salmone in tempura, Uramaki di gambero argentino Uramaki di tartare di tonno, sfoglia
Philadelphia, guacamole e kataifi rucola in tempura, avocado, maionese  di soia, mango, carote, rucola in

gel dirucola e mazu ikura tempura, purea di mango
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Frito Uramakhi
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96-Carnaval -6€ 97 -Crisp -6€ 98 Tucano -5€

Uramaki fritto in panko con tonno, Rolls in sfoglia croccante con Uramaki di polpa di granchio
mayo giapponese, avocado salmone, philadelphia, polpa fritto in tempura e mayo

e philadelphia mix di granchio, agrodolce e teriyaki giapponese
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99-Amaca -7€ 107-Veg frito -5€
Uramaki fritto in panko con gambero, tartare Uramaki fritto in panko, verdure
di salmone, philadelphia e mandorle e philadelphia
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Nigiri

(ordinabili max 2pz)
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100-Salmao nigiri-3€ 101-Atum nigiri -4€
Pallina di riso con

Pallina di riso con
carpaccio di salmone carpaccio di tonno

209-Hot nigiri -3€
Pallina di riso ricoperta di carpaccio
di salmone scottato e teriyaki
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Sashimi

(ordinabili max 1pz)
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113-Salmao sashimi-4€ 114-Atum sashimi-6€

Fettine di salmone crudo
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Tabella allergeni

CROSTACEI
Marini o d'acqua dolce: gsmberi, scampi,

ARACHIDIE DERIVATI
Snack confezionati, creme e condimenti é
aragoste, granchi e simili

in cui vi sia anche in piccole dosi
LUPINI
°® Presenti in cibi vegan sottoforma di:
® arrosti, salamini, farine e similari

FRUTTA A GUSCIO
% Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagiu, noci pecan, anacardi e pistacchi
LATTEEDERIVATI , SENAPE
O Ogni prodotto in cui viene usato il latte: i Si puo trovare nelle salse e nei condimenti
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie specie nella mostarda
o ~
worusam e sua releicao
w Canestrello, cannolicchio, capasanta, * Sia in pezzi che allinterno di preparati per
cozza, vongola, ostrica, patella, telline ZUppe, salse e concentrati vegetali B U O N A P P ET I T O
PESCE GLUTINE
). Prodotti alimentari in cui & presente Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro,
il pesce, anche se in piccole percentuli kamut inclusi ibridati derivati
ANIDRITE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,

marmellate, funghi secchi, conserve ecc

SESAMO
Semi interi usati per il pane, farine anche

o se lo contengono in minima percentuale
UOVA EDERIVATI
Uova e prodotti che le contengono come:

maionese, emulsionanti, pasta all'uovo

SOIA
Prodotti derivati come: latte di soia, tofu,

% spaghetti di soia e simili

REGOLAMENTO CE 1169/20T

Al fine di offrire un servizio accurato e responsabile, cosi come disposto dal REG. CE 1196/20T],
si comunica che alcune pietanze presenti in menu potrebbero contenere tracce di allergeni.
Sipregano pertanto tutti coloro che ne siano a conoscenza di comunicare al personale eventuali
intolleranze e/o allergie a materie prime utilizzate nella preparazione dei piatti.
Sara nostra cura informarvi sugli ingredienti.




